
++ 

(17:30 - 21:30)
Every Friday & Saturday

498.000 VNĐ/ Khách - Guest

++ Giá niêm yết bằng VNĐ, chưa bao gồm phí dịch vụ và thuế GTGT
++ Price is in VND and subject to applicable service charge and VAT



À LA CARTE MENU
CÁC MÓN À LA CARTE 

Cơm Chiên Hải Sản
Seafood Fried Rice

Hủ Tiếu Xào Bò
Stir Fried Flat Noodles With Beef

Mì Trứng Xào Rau Củ 
Stir Fried Egg Noodles With Vegetables

Rau Củ Xào
Sauteed Vegetables

MÓN CHÍNH MAIN COURSES

Chả Giò Chiên (4 Cuốn) 

Gỏi Cuốn (4 Cuốn)
Fresh Spring Roll (4 Pieces)

Salad Rau Xanh Trộn Sốt Balsamic & Dầu Oliu 
Mixed Green Salad with Balsamic & Olive Oil

Gỏi Bưởi
Pomelo Salad

Gỏi Hải Sản Kiểu Việt Nam 
Vietnamese Seafood Salad

APPETIZERSKHAI VỊ 



TRÁNG MIỆNG DESSERTS

SỐT SAUCE

Sốt Nước Mắm Đặc Biệt, Sốt Muối Ớt Xanh, Sốt Muối Ớt Đỏ
Gravy Sauce, Pepper Sauce, Yellow Mustard Sauce, Special Chef Fish Sauce

Lemon Green Chili Salt Sauce, Lemon Red Chili Salt Sauce

CÁCH CHẾ BIẾN COOKING METHOD

Chargrilled
Xào Sốt Sate Ớt

Sauteed with Satay Chili Sauce
Rang Muối Tiêu

Stir Fried with Salt & Pepper

THE GRILLED SEAFOOD & MEAT
MÓN THỊT & HẢI SẢN NƯỚNG

Bacon Wrapped with Enoki Mushroom
Ba Rọi Xiên Ớt Chuông Sốt Yakitori

Pork Belly Skewer, Yakitori Sauce
Bò Cắt Lát Xiên Hành Paro

Sliced Beef with Leek
Cánh Gà

Chicken Wings

Beef Cube & Vegetable
Chim Cút

THỊT
MEAT

Tôm Càng
Grilled Giant Freshwater Prawn
Cá Cam Muối Ớt
Greater Amberjack with Salt Chili
Hàu
Oyster
Hàu Phô Mai
Baked Cheese Oyster 
Lươn Xiên Hành Paro
Eel & Leek Skewer
Mực Nướng Sate
Squid with Satay Sauce
Sò Lông Nướng Mỡ Hành
Clam with Scallion Oil

HẢI SẢN
SEAFOOD VEGETABLES 

Bầu Xanh Xiên
Bottle Gourd Skewer
Bắp Xiên
Corn Skewer
Đậu Bắp Xiên
Okra Skewer 
Bí Ngòi 
Zucchini 
Ớt Chuông 
Capsicum 

Pineapple Skewer
Đậu Hũ 
Tofu

RAU CỦ

3 Loại Bánh Ngọt
3 Types of Cake

Trái Cây Tươi
Fresh Fruits

4 Loại Kem
4 Types of Ice Cream 


