
THỰC ĐƠN 
BBQ NGOÀI TRỜI

BARBECUE MENU TOTT
(FRI – SAT)



Xà lách Carol, xà lách Iceberg, xà lách xanh, xà lách romain,
cải củ, bắp cải trắng, bắp cải tím

Carol Lettuce, iceberg lettuce, green lollo, romaine lettuce, 
radish, white cabbage and red cabbage 

Gỏi đu đủ với tôm khô kiểu �ái
Papaya salad with dried shrimp in �ai style

Xà Lách Caesar
Caesar Salad

Súp kem bí đỏ
Cream of Pumpkin Soup

Ốc Bulot Xào Bơ Cay
Wok Fried Bulot Snails In Spicy Butter Sauce

Nghêu Hấp �ái
Steamed Clams In �ai Style

Mực Xào Sa Tế
Stir Fried Squid In Sa Te Sauce

Sườn Heo Xốc Muối Ớt
Salt and Chilli Pork Ribs

Cơm Chiên Tôm Dầu Nấm Tru
e
Fried Rice With Shrimp And Tru�e Oil

SÚP SOUP

MÓN NÓNG HOT DISH

QUẦY XÀ LÁCH SALAD BAR

Sốt dầu giấm kiểu Pháp, sốt thousand island, 
dầu ô liu và dấm Balsamic

French, �ousand Island, Vinaigrette Olive oil and Balsamic

Bánh mì giòn, phô mai parmesan, trái oliu, cà chua bi,
bắp ngọt, cà rốt sợi, đậu đỏ

Bacon, croutons, parmesan cheese, olives, cherry tomato, corn,
julienne carrot, kidney bean

Món dùng kèm     Condiments

Nước Sốt     Dressings  



4 Loại trái cây tươi
4 Kind of Fresh Fruits

3 Loại kem 
3 kinds of Ice Cream

SỐT SAUCE

TRÁNG MIỆNG DESSERTS

Nước Sốt �ịt, Sốt Nấm, Sốt Tiêu, Sốt Vang Đỏ, Sốt mù tạt vàng,
Sốt nước mắm đặc biệt, Sốt muối ớt xanh, Sốt muối ớt đỏ
Gravy Sauce, Mushroom Sauce, Pepper Sauce, Red Wine Sauce

Yellow Mustard sauce, Special Chef �sh sauce, Lemon green chili salt sauce, 
Lemon red chili salt sauce

Tôm sú nướng muối ớt tỏi
Tiger prawn
Cá Chẽm
Sea Bass
Hàu
Oyster
Mực nướng sate
Squid with Satay sauce
Gà xiên satay Kiểu �ái
�ai chicken skewer satay

Bắp
Corn 
Đậu bắp
Okra
Bí ngòi
Zucchini 
Ớt chuông đỏ 
Capsicum 
Hành tây
Oninon

THE GRILLMÓN NƯỚNG

VEGETABLES 

Mề gà
Chicken gizzards
Chân gà
Chicken feet
Cánh gà
Chicken wings
�ịt nọng heo ướp ngũ vị
Five – Spice Pork Neck
Bò AGR xiên que và rau củ 
Argentina Beef Cube & vegetable 

THỊT
MEAT

HẢI SẢN
SEAFOOD 

RAU CỦ


