VIEN lDONG

2 Buffet

Menw 1

(Menu sé thay di theo ngay)

@me} i

» Goi bo rau cang cua

« Goi stra Thai Lan

» Ga&i trai va mi can

« Rong bién cuén rau

« Nem chua cuén

+ Goi cudn tém thit

« Salad trai cay

« Rau cti ludc ngll sac & chao

Dang kém: Banh phéng tém , banh da mé

SHoup

+ Sup dbng c6 tau hi ki

» Sup kem bo xdi

« Canh I& hdm ném dong cd
* Chao nam bao nguw

HWén chién
» Cha gio chay
+ Ché gid chudi
* Tém chién hanh nhan
* Banh tom Tay Ho
« Nam rom boc mayonaise
« Cha ca sét Thai
lén ke,
ap
« D4u hi hdp ngll séc
+ Banh béo

* Banh hdéi thit nwéng
R34 it tran

Déc biét
_Chao sate |

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich
Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

Hushi

« Com cudn trai xoai

» Com cuén thanh long

« Com cudn mé den & mé trang

« Com cubn ca hdi nuwéng phd mai
» Kimbap

de chink

- Chan ga sot tau xi

« Swon ham trai vai

- BO ham tiéu xanh

» Trirng vit v&n may

- Oc gao hép s3

- Caithdo sottoc tien

. Déy nanh Nhat hap mudi

= Mién trén rau cu

- Banh xéof banh khot nédm kim cham

Duing kém: Bénh mi va com trdng

MWlén com

+ Com chién lap vi
* Com tam swon bi cha

Win nwdc

= Blin riéu cua
» Bun Thai

Téi: 18:00 - 20:30

(é?;'éng miéng ~ O)me’tr uéfng
- Chuébi hdp nudc dira

= Banh x0i vi

* Rau cau

« Trai cay

» Ché dau dod bdt ban

« Che khoai lang girng duong phén
» Che thach nhan

= Dau hi nuwdc girng

+ Tra Kombucha thom

» Nwéc trai cay

» Coke

Hotline: 0822 131 315 - 0938 525 286 O]

275A Pham Ngu Lao, Quan 1, Tp.HCM “ _
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Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai




venpone ~ BUffet
Afotel

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai
Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich

Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

m 2 Téi: 18:00 - 20:30
S ushi

(Menu sé thay doi theo ngay) o
« Com cudn trai xoai

» Com cuén thanh long .
@W ai vi « Com cuén mé den & mé trang
« Goi mang chua vit chay . gusn! ca hoi
« Cai mam bop thau Ita mach * Sushi pho mai
+ G&i ndm dui ga chao nem
+ Gdi cudn dau bun tuoi Wisn chink

: gfgﬂﬁﬁﬂ ltéh?tMu « B ham nam linh chi

iy © D3 G cuen Ko men hos e 61 1
« Rau ¢ ludc ngli séc & chao | AGRITINDIENE SOLNaY

: . . . « Trirng vit van ma
Dung kém: Banh phéng tém , banh da meé . Oc ggo hép aF y

@H/J‘ - Céithiaxdocaiman
oup - Dau nanh Nhat hdp muéi
« Stp ndm Tomyum - Mi Udon x&o nam & rau cu
+ Suip kem chum ngay « Banh xéo/ banh khot nam kim cham
+ Canh chua chay Ding kém: Béanh mi va com trdng
« Chao dau dd nudc dira
P _ MWlen com
Wlon chién » Com chién M3 Lai
« Cha gio chay « Com tam swén bi cha
« Cha gid chubi
§ T80 Plén natde

- Banh tom Tay H _
» Banh khoai tay sét nhan nam + cachua = Bun riéu cua

+ Banh Pani puri nhan dau « Pho bo chay
o - o
Men hap fring miéng ~ v uéng
« Banh duc Nam B& BA 3 e _—
« Banh béo . gnh d@au xanhpoﬁt ban nwdc dira
» Ha c3o chay « Banh tam khoai mi
R37h ft trén * Rau cau
- » Trai cay )
W « Ché dau xanh pho tai
Pac biéet » Che coctailk
s = ! » Swong sao hat é
%x% « Dau hi nwéce girng
= \ » Tratia to
~ « Nuéc trai cay
Suon Tiém e

| Ngu Qua -i///, Hotline: 0822 131 315 - 0938 525 286

275A Pham Ngl Lao, Quan 1, Tp.HCM
info@viendonghotel.com vn | viendonghotel.com.vn




VIEN lDONG

Buffet

Mernw 3

(Menu sé thay dbi theo ngay)

Ahiai vi

« NOm su hao

+ GOibd ngli sdc

+ Gdi ga coc non sot Thai

» Godi cudn thanh dam gao lirc

« Phé cubn

+ G&i cudn tém thit

* Salad trai cay

+ Rau ct ludc ngli sac & chao

Dung kém: Banh phéng tém , banh da me

oup
« Sup mang tay cua
+ Sup kem khoai tay
* Canh kiém

« Chao hat sen

Win chién

» Cha gio chay

« Cha gié chudi

* TGm chién hoang bao
» Banh tom Tay Ho

« Com chay nhan nam
» Cang cua béach hoa

on hip

=« Banh cu cai

« Banh béo

* Banh nam
Ranh it trdn

Pac biét

info@viendonghotel.com vn | viendonghotel.com.vn

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai
Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich

Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

Téi: 18:00 - 20:30

S ushi

» Com cudn trai xoai

= Com cuén thanh long

« Com cubn mé den & mé tréng
» Sushi tréeng

» Sushi tém

@/”m chink

- DUi g& sét chanh day

= Carirau cu

» Banh gao sét twong han québc

« Tri¢ng vit van may

» Mwec hép la qué

» Bap bao tw xdo dau

* Dau nanh Nhat hap mudi

- Phé xao kiéu Thai

« Banh x&of banh khot nam kim cham
Ding kém: Banh mi va com tréng

%t cone

+ Com chién Kim Chi
« Com tam sudn bi cha

Wlon nutde

= Bun riéu cua
« Mi cay

Ej;'éﬂg miéng ~ @ZMJG ué"ﬂy
» Banh bo thét nét

« Banh chubi nwéng

* Rau cau

- Trai cay

» Che chuoi chung

« Ché dau den tran chau
« Che duéng nhan

» Dau hi nuéc girng

- Tra tdc méat ong

» Nwée trai cay

» Coke

Hotline: 0822 131 315 - 0938 525 286 [Of;
275A Pham Ngii Lo, Quén 1, To.HCM  fl




VIEN lDONG

2 Buffet

(Menu sé thay di theo ngay)

@me} i

» Goi dwa gang tom thit

+ Gai du du kieu Thai

+Gdigalaé

+ Bo bia

+ Cai xanh cudn c& va mit non

+ Goi cudn tém thit

« Salad trai cay

« Rau cti ludc ngll sac & chao

Dang kém: Banh phéng tém , banh da mé

SHoup

+ Sup toc tién

» Sup bap kem

+ Canh rong bién dau hi non
* Chao nam rom

Wén clién

» Cha gio chay

+ Ché gid chudi

* Tém rang mudi Héng Kéng
« Banh tom Tay Hb

« Phattht

« Cu sen nhdi nép chién

- o’
en khip
+ Banh hoa dau biéc
* Banh béo
+ Banh bét loc
R34 it tran

Déc biét
Chao sate |

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich
Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

Hushi

« Com cudn trai xoai

» Com cuén thanh long

« Com cudn mé den & mé trang
» Sushi la me

» Sushi phd mai

de chink

- Dau bap sot tém Hong Xiu

« Bap cai cuén ndm ham rau ci

- Lagu hat dé

» Trirng vit v&n may

- Ngao sét me

- Caithiasbtxiddu

» Dau nanh Nhat hap mudi

* Mi Trwdng Tho

- Banh xé&of banh khot nédm kim cham
Duing kém: Bénh mi va com trdng

MWlén com

+ Com chién Ngoc Bich
» Com tam swén bi cha

Win nwdc

- Bun riéu cua i
+ Banh canh tdm nudc cot dira

Téi: 18:00 - 20:30

(é?;'éng miéng ~ O)me’tr uéfng
- Banh da lon

= Banh tuyét

* Rau cau

« Trai cay

» Che baba

» Che trdi nwoc ,

= Swong sa hat Iyu nwdc cot dira
= Dau hi nwdc girng

« Nuéce Detox

» Nwéc trai cay

» Coke

Hotline: 0822 131 315 - 0938 525 286 O]

275A Pham Ngu Lao, Quan 1, Tp.HCM “ _

info@viendonghotel.com vn | viendonghotel.com.vn

Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai




VIEN lDONG

Buffet

Menw 5

(Menu sé thay doi theo ngay)

@7(&12’ vl

+ Goi ngd sen tai heo kiéu Thai

« Gdi mit non mi can

« Goi xoai ca com

+ Bi cuén

« Gai cudn trai cay

= G&i cudn tém thit

+ Salad tréi cay )

+ Rau cl luéc ngli sac & chao

Ding kém: Banh phong tém , banh da mé

Houp

+ Stp nam tuyét dau hi ki
« Sup kem ca chua

» Canh kim chi dau hii non
« Chéo thap cam

Win chién

+ Cha gi6 chay

+ Cha gid chudi

* Svon Kinh D6

* Banh tom Tay H6 )

+ Com 6ng tre nwéng nam
* Ram bap

Wi Ko

+ Banh tam bi

« Banh beo ‘

« Banh mi hap
R4-h it tran

Pac biét
" % Thai
Hai san

AL

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai
Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich
Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

SHashi

= Com cudn trai xoai

» Com cuén thanh long )

« Com cuén me den & me trang
+ Sushi ndm va rau ct

« Sushi ca ngw

Wisn chink

- Tao xoan Chi I& sét chua ngot

« Cari kieu Nhat

» CO vit Sapo

» Trirng vit van may

- Oc gao hap s&

- Bong cai sotdau hao

+ Dau nanh Nhat hap muai

= Mi xao Phuc Kién )

« Banh xéo/ banh khot nam kim cham
Ding kém: Bénh mi va com trdng

@}%:z COe

« Comchién la é
£ 5 3 >
« Com tam suwon bi cha

Téi: 18:00 - 20:30

MWén nuée

= Bun riéu cua
» Bun mam

a'afny miéng ~ @Zu‘c?c ﬂé‘frzfy

- Banh duc 14 dia nudc cét dira
« Banh béng lan

» Rau cau

= Trai cay

= Ché me den

« Che dau xanh bét ban
« Che hat chia mu gén
« Bau ha nwée girng

» Nwoc 7 up trai cay

» Nwéc trai cay

« Coke

Hotline; 0822 131 315 - 0938 525 286 [0}

275A Pham Ngil Lo, Quén 1, Tp.HCM k&

info@viendonghotel.com vn | viendonghotel.com.vn




VIEN lDONG

Buffet

MWenw 6

(Menu sé thay dbi theo ngay)

Ahiai vi

« Goi du dﬂ_ﬁéu hi

« Gdi bdn bdn tém thit

» Gdi coc non chan ga

» Banh hdi cudn xa xiu

« Cubn diép Thién Mu

+ G&i cudn tém thit

* Salad trai cay

+ Rau ct ludc ngli sac & chao

Dung kém: Banh phéng tém , banh da me

oup
+ SUp ndm bung dé
+ Sup kem nam
» Canh bap non méc nhi
« Chao hai san dau ha non

Win chién

» Cha gio chay

« Cha gié chudi

« Tdm chién dura

« Banh tém Tay Ho

« Hoanh thanh cuén nam kim cham
» Saké chién xu phdé mai

on hip

« Xiu mai

« Banh béo

+ Banh w6t cubn ndm den
Ranh it trdn

Pic biét
Siu

Suon Tiém
NguQua /7"

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai
Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich

Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

Téi: 18:00 - 20:30

S ushi

» Com cudn trai xoai

= Com cuén thanh long

« Com cubn mé den & mé tréng
= Sushi kiwi

+ Sushi donus

@/”m chink

» Mi can nwéng chao

» Caridé

+ Nam dui ga hédm cu sen

« Tri¢ng vit van may

» Muwec hép la qué

» Cai ngbng sot toc tién

* Dau nanh Nhat hap mudi

= H{ tiéu xao rau thom

« Banh x&of banh khot nam kim cham

Ding kém: Banh mi va com tréng

%t cone

» Com chién Dueng Chau
« Com tam sudn bi cha

Wlon nutde

* Bun riéu cua
« Bun Hue

Ej;'éﬂg miéng ~ @ZMJG ué"ﬂy
* Banh bo

» Banh bao chi

* Rau cau

» Trai cay

» Che khoai mén

« Che bét loc hat sen
« Banh ot |a dira

» Dau hl nuéc girng
» Nuwédc sam

» Nwée trai cay

» Coke

Hotline: 0822 131 315 - 0938 525 286 [0}
275A Pham Ngii Lo, Quén 1, To.HCM  fl
info@viendonghotel.com vn | viendonghotel.com.vn




VIEN lDONG

Buffet

Menw 7

(Menu sé thay ddi theo ngay)

Hhai vi

» Goi béng sung ph tric

« Goi rau tién vua tém thit

+ Gai bo chudi cay

* Mién tron cuon banh trang

+ Cuén mé Binh Dinh

« Goi cudn tém thit

« Salad trai cay

+ Rau ct ludéc ngil sac & chao

Diing kém: Bénh phéng tém , banh da mé

Houp
« SGp ndm kim cham
« SUp kem Géc

» Canh cu sen tao do
+ Chédo dau den nwéc cot dira

Win chién

+ Cha giod chay

+ Cha gid chudi

+ Cang cua chién com xanh

+ Banh tém Tay Hb

» Nam bao ngu chién xu

* Dau hi cudn rong bien chién

lén hip

+ Banh tam bi

+ Banh béo ,

* Banh mandu nhan nam
Banh it trin

Pac biét

Phuc vu nguyén thang 4,7,10 am lich

Phuc vu dinh ky 04 ngay chay cac thang con lai
Ngay 30, mung 1 va ngay 14&15 am lich

Thai gian phuc vu: Trwa: 11:30 - 13:30

Téi: 18:00 - 20:30
SHushi

« Com cudn trai xoai

« Com cuén thanh long

« Com cubn mé den & mé trang
= Sushi thanh cua

= Sushi dwa ludi

MWén chink

* Cha ca sbt Thai

- Vit chay s6t T Xuyén

+ Bd hdm dau ngw

» Trirng vit van may

- Ngao sét me

« Béng cai x40 nam dong co

» Dau nanh Nhat hap mudi

» Mi xao hai san

= Banh x&of banh khot nédm kim cham
Duing kém: Banh mi va com trdng

@ w2 COMNt
« Com chién hai san trai nho
» Com tam swén bi cha

CM&?& nudc
» Bun [iéu cua
» HO tiéu sa té

a'a?ng miong ~ @Zu’c”c ué‘%g
« Banh cudn dau xanh nuéc cot dira
« Banh xu xé

« Rau cau

« Trai cay

» Che budi

« Chéy

* Che hat @ ma trém

» Dau hi nwéc girng

= Nwdc rau ma

» Nwéce trai cay

» Coke

Hotline: 0822 131 315 - 0938 525 286
275A Pham Ngl Lao, Quan 1, Tp.HCM

info@viendonghotel.com vn | viendonghotel.com.vn




