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SALAD BAR   QUẦY XÀ LÁCH  

Mixed leaves, French beans, sweet corn,  

cucumber slices, shredded carrot, cherry tomato. 

 Xà lách, đậu cô-ve, bắp ngọt, dưa leo,  

cà rốt, cà chua bi. 

  Dalat lettuce, cabbage, cauliflower, sweet turnip, 

onion slices, young corn, snow peas, capsicum slices. 

  xà lách Đà lạt, bắp cải,bông cải trắng, củ sắn, hành 

tây, bắp non,  đậu Hà lan, ớt chuông. 

   

Condiment   Các món kèm  

Parmesan, croutons, bacon chips, 

                     Green oliu,black oliu 

 Phô mai Parmesan, bánh mì chiên bơ,  

heo muối chiên giòn, 2 loại oliu 

   

Dressing  Sốt xà lách  

1000 Island,  

French, Italian. 

 Sốt kiểu Pháp, sốt dầu giấm,  

sốt chanh kiểu Ý. 

Vinaigrette, balsamic vinaigrette, soya vinaigrette.  Sốt dầu giẩm,sốt giấm nho Balsamic, dầu giấm. 

   

APPETIZERS / COLD CUTS   MÓN KHAI VỊ / MÓN NGUỘI 

Assorted maki: cucumber, crabstick,  

egg, Kim Bap. 

Sashimi 

 Cơm cuộn Nhật các loại: dưa leo, trứng,  

thịt cua, rong biển thập cẩm. 

Cơm cá hồi/cá ngừ 

Assorted cold cuts : 2 kinds  Hai loại thịt nguội 

 

MARINATED SALADS   CÁC MÓN XÀ LÁCH TRỘN  

Lotus shrimp salad.  Gỏi Ngó sen tôm 

Beef papaya salad                          Gỏi đu đủ bắp bò 

                       Royal Chicken salad 

                            Russian salad with ham 

Fesh rice noodles with grilled pork,fish sauce 

 Gỏi  Gà  Hoàng bào 

Salad đậu,băp và thịt nguội 

Bánh hỏi nem nướng việt nam 

   

SOUP   SÚP  

Cream  Pumpkin soup.  Súp kem bí đỏ 

SnowMushroom,cat Mushrooms eggs soup.  Súp nấm tuyết,nấm mèo và trứng gà 

STALL   QUẦY NƯỚC 

                          noodle daily  Quầy nước theo ngày 

 

CARVING   CARVING  

BBQ Pork char xiu  Xá xíu 

Deep fried corn with meat Dumpling                      Bánh bắp tôm thịt chiên 

 

 

 

 

MAIN COURSE   MÓN CHÍNH  
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Grilled Fish with passion sauce  Cá nướng sốt chanh dây  

VEGETABLES  fried rice 

Sauted potato with 2 bell pepper 

Braise Beef with red wine 

                 Stir fried Seafood with yellow noodles 

 Cơm chiên RAU CỦ 

Khoai tây xào 2 loại ớt chuông 

Bò hầm rượu vang đỏ 

MÌ xào hải sản 

Steam rice                                    cơm trắng 

Stir fried Chicken kungpao style 

Stir fried assorted vegetables with OYSTER sauce  

 Gà xào sốt kung Pao 

Rau cải thập cẩm xào sốt dàu hào 

   

   

DESSERTS  TRÁNG MIỆNG 

5 Selection of seasonal cut fruits.  Trái cây tươi 5 loại. 

Daily Vietnamese cake  

2 kinds 

                                   Agar Agar 

 Bánh theo kiểu việt nam theo ngày 

2 loại 

Rau câu 

Warm banana in coconut cream  Chè Nhãn nhuc 

                         Avacado cheese mousse cake.                             Bánh mousse Bơ 

Assorted cake  Bánh thập cẩm 

               Chocolate caramel butter cream cake  Bánh kem chocolate 

                               Peach Mousse cake                                 Bánh trái đào 

Panna cotta  Panna cotta 

Dew tea with coconut jelly                       Chè sương sa thạch dừa 

Cream caramel.  Bánh Flan. 
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