
 
 

 

ĐẠI TIỆC CHÀO ĐÓN NĂM MỚI 2024 

GRAND NEW YEAR FEAST 

 

969,000 ++ / Pax  

 

SOUP (2 Kinds of Soup)   

 SÚP 

Lobster Bisque and Crab Meat Soup  

Súp Tôm Hùm Với Thịt Cua  

Abalone Soup  

Súp Bào Ngư  

  

COLD CUT STATION 

QUẦY THỊT NGUỘI & PHÔ MAI 

Pate 

Pa-tê 

Parma Ham, Pepperoni, Smoked Chicken Breast, Beef Cold Cut, Smoked Mackerel   

Thịt Heo Muối Kiểu Parma, Xúc Xích Cay Pepperoni, Ức Gà Xông Khói, Giò Bò, Cá Thu 

Xông Khói  

 

Cheese Board (6 Kind of Cheese) / Quầy Phô Mai 

Brie Cheese, Gouda, Cheddar Emmental, Blue Cheese, Smoked Cheese 

Phô Mai Pháp, Phô Mai Hà Lan, Phô Mai Anh, Phô Mai Thụy Sĩ, Phô Mai Xông Khói Nga  

 

Condiments / Món Ăn Kèm 

Cracker, Cashew Nut, Peanut, and Raisin 

Bánh Phồng, Hạt Điều, Đậu Phộng, Nho khô 

 



 
 

Assorted Bread – Butter & Jams / Quầy Bánh mì – Bơ & Mứt 

3 Kinds of Bread  

 3 Loại Bánh Mì 

 

SALAD STATION 

QUẦY XÀ-LÁCH 

Seasonal Salads and (6 Kinds of Salad)  

Xà-lách Theo Mùa (6 Loại Xà-lách) 

Rocket, Friessee, Iceberg, Green oak, Lettuce frilled, Romaine. 

Lettuce red coral, Tomato cherry, Radish, Corn, Carrot, White cabbage, and Kidney 

bean 

 

Russian Salad 

Xà-lách Nga 

Vermicelli Seafood Salad  

Gỏi Miến Hải Sản  

Fruits salad with Shrimps  

Xà-lách Trái Cây Với Tôm  

Palm Hart with Beef Salad 

Gỏi Bò Củ Hũ Dừa 

Lotus Root with Shrimp Salad 

Gỏi Ngó Sen Tôm 

Sliced Mango with Dried Shrimps Salad  

Gỏi Xoài Tôm Khô  

 

Condiments  

Món Dùng Kèm 

Bacon, Croutons, Parmesan Cheese, Green Olive, Black, Raisin White, Yellow Lemon, 

Caper 

Thịt Xông Khói, Bánh Mì Nướng, Phô Mai 

 Parmesan, Ô-liu Xanh, Đen, Nho Khô Trắng, Chanh Vàng, Nụ Bạch Hoa 



 
 

 

Sauces and Dressings 

Các Loại Sốt 

Caesar, Olive Oil, Thousand Island, Vinaigrette and Balsamic 

Sốt Caesar, Dầu Oliu, Sốt Thousand, Dầu Dấm, Dấm Balsamic  

 

LIVE SASHIMI COUNTER 

Sashimi Station next to Seafood on Ice Station (Salmon, Tuna, Tako, Kampachi Fish, 

Komochi Fish) 

(Cá hồi, Cá ngừ, Cá Kampachi, Cá Komochi, Bạch tuộc) 

 

Assorted Sushi  

Salmon / Cá Hồi  

Tuna / Cá Ngừ  

Seabass / Cá Chẽm 

Ebi ko / Trứng Tôm  

Shrimp / Tôm  

Crab Stick / Thanh Cua  

Seabass / Cá Chẽm 

 

Maki Roll / Cơm Cuộn  

Salmon / Cá Hồi 

Ebi ko / Trứng Tôm 

Egg / Trứng Cuộn 

Mango / Xoài  

Avocado / Bơ  

Vegetable / Rau Củ  

 

Miso Soup / Súp Đậu Nành Kiểu Nhật 

Chawan – Mushi Seafood / Trứng Hấp Kiểu Nhật  

 



 
 

 

COOKING SEAFOOD 

Chef Recommends Special Seafood Live Cooking Station  

Đăc Biệt Quầy Chế Biến Hải SảnThượng Hạng Tuyển Chọn Từ Bếp Trưởng  

Grilled Scallop with Cheese or X.O Sauce  

 Sò Điệp Nhật Nướng Phô Mai Hoặc Sốt X.O  

Abalone with Special Sauce and Porcini Mushroom 

 Bào Ngư Sốt Thượng Hạng Với Nấm Thông Pháp  

 

Seafood  

Lobster –King Prawn-Tiger Prawn - Bulot Snail- Oysters–Mussels - Scallop  

Tôm hùm- Tôm càng – Tôm sú - Ốc Bulot – Hàu – Vẹm – Sò điệp   

 

Order To Cook 

Cooking Method Choices Grilled – Steamed - Stir Fried  

Lựa Chọn Nướng – Hấp - Xào 

Windsor Sauce – Cheese – Garlic Butter – Tamarind Sauce – Salt & Chili Korean Style 

Sauce  

Sốt Windsor Đặc Biệt, Phô Mai, Bơ Tỏi, Sốt Me,  Sốt Muối Ớt Hàn Quốc 

 

CARVING 

Turkey  

Gà Tây  

Chestnuts and Chicken Stuffing  

Thịt Gà Nhồi Hạt Dẻ  

Golden Beef Tomahawk  

 Đầu Thăn Ngoại Bò Có Xương Dát Vàng  

 

Pepper Corn Sauce, Béarnaise Sauce, Mustard Sauce, Cranberry Sauce 

Sốt Hạt Tiêu; Sốt Béarnaise; Sốt Mù Tạt, Sốt Việt Quất. 

Roast Potato, Corn on The Cop, Bruxell Sprout, Pumpkin  



 
 

Khoai Tây Nướng, Bắp Ngọt, Cải Bruxell, Bí Đỏ 

Back Oyster with Cheese 

Hàu Nướng Phô Mai 

Baked Oyster with Garlic  

Hàu Nướng Bơ Tỏi   

Crispy Salmon Fish Cake  

Bánh Cá Hồi Tẩm Bột Chiên  

Roasted Chicken Drumstick  

Đùi Gà Nướng 

Deep Fried Seafood Spring Roll  

Chả Giò Hải Sản  

 

PIZZA OVEN STATION 

QUẦY PIZZA 

Seafood Pizza 

Pizza Hải Sản 

Salami Pizza 

Pizza Xúc Xích Khô 

Margarita Pizza 

Pizza Phô Mai Cà Chua 

Salmon Pizza 

Pizza Cá Hồi 

 

PASTA LIVE STATION 

QUẦY MÌ Ý 

Spaghetti, Tortiglioni, Penne pasta with a choice of Tomato Sauce, Cream Sauce, 

Bolognese Sauce and condiments 

Mì Spaghetti, Nui Ống Lớn, Mì Ống Với Lựa Chọn Sốt Cà Chua, Sốt Kem, Sốt Bò 

Bolognese Và Các Món Dùng Kèm 

 

 



 
 

HOT DISHES 

MÓN NÓNG 

Snail Bulot with X.O Sauce  

Ốc Bulot Sốt X.O 

Stir Fried Baby Squid in Black Bean Sauce  

Mực Sữa Xào Sốt Tàu Xì  

 Shrimps & Truffle Mushroom Fried Rice 

Cơm Chiên Tôm Với Nấm Truffle  

Stir fried Fish with Chili and Salt Hong Kong Style 

Cá Xốc Muối Ớt Hàn Quốc 

Braised Chicken Leg with Peanut in X.O Sauce  

Chân Gà Hầm Đậu Phộng Sốt X.O 

Stir Flat Noodle with Seafood  

Hủ Tiếu Xào Hải Sản  

Sautéed Mixed Vegetables in Garlic Butter Sauce  

Rau Củ Thập Cẩm Sốt Bơ Tỏi  

 

STEAMED SEAFOOD 

HẢI SẢN HẤP 

Steamed Sea Bass Fillet in Soya Sauce  

Cá Chẽm Phi Lê Hấp Nước Tương  

Steamed Tiger Prawn with Garlic  

Tôm Sú Hấp Tỏi  

Steamed Squid with Ginger and Spring Onion.   

Mực Hấp Hành Gừng  

 

Snail in Clay Pot Conner   

 

Thai Style Steamed Calms  

Nghêu Hấp Thái 



 
 

Mussels with Sate Sauce  

Vẹm Đen Nhập Sốt Sa Tế  

Snail with Coconut Milk   

Ốc Len Xào Nước Cốt Dừa 

Snail with Black Pepper Sauce  

Ốc Bưu Sốt Tiêu Đen 

Snail with Tamarind Sauce  

Sò Huyết Rang Sốt Me  

 

NOODLE STATION 

QUẦY BÚN 

Seafood Tom Yum Noodles  

Shrimp / Squid / Mussel / Beef / Seabass 

Bún Thái hải sản  

Tôm / Mực / Vẹm / Bò / Cá Chẽm  

 

DESSERT STATION 

QUẦY TRÁNG MIỆNG 

8 styles of Agar  

Cakes Log Cake – Bánh Khúc Cây 

Red Velvet – Bánh Nhung Đỏ 

Cream Brulee – Kem Cháy Kiểu Pháp 

Mini Passion Cheese – Bánh Phô Mai Chanh Dây 

Taro Cake – Bánh Khoai Môn 

Tiramisu – Bánh Tiramisu  

Coconut Agar – Rau Câu Dừa 

Cao Qui Linh – Cao Qui Linh 

Green Tea Panna Cotta – Kem Nấu Kiểu Ý Vị Trà Xanh 

Panna cotta raspberry - Kem Nấu Kiểu Ý Việt Quất 

 



 
 

 2 Sweet Soups (1 hot – 1cold): daily menu 

Chè 

 

Popcorn Station – Quầy Bắp Rang Bơ  

 

Vietnamese Style Steamed Tofu Bean with Coconut and Sugar Caramel 

Đậu Hủ Truyền Thống Với Nước Cốt Dừa Và Nước Đường 

 

Fresh Fruits / Trái Cây Tươi 

Watermelon, Papaya, Pineapple, Cantaloupe, Rose Apple, Dragon Fruit and Banana 

Dưa hấu, Đu đủ, Thơm, Dưa lưới, Táo hồng, Thanh long, Chuối 

 

Ice Cream/ Kem Tươi 

Assorted 8 kinds of Ice Cream and Condiments 

Các Loại Kem Và Đồ Dùng Kèm 

 

#  #  # 


