
MENU 50 MÓN NGON 

BUFFET CHAY NHÀ HÀNG CỎ NỘI 

GIÁ BUFFET TRƯA: 219.000/net/pax 

GIÁ BUFFET TỐI : 239.000/net/pax 

 

 

 MENU BUFFET TRƯA  MENU BUFFET TỐI 

 I. KHAI VỊ 

1. Gỏi Rau Muống bóp thấu 
2. Gỏi sụn rong biển kiểu Thái 

3. Salad Nga 

4. Shusi hoa mai 

5. Rau luộc thập cẩm chấm tương hột, 

chao, tương bần, kho quẹt 

6. Kim chi Cải thảo 

7. Bì cuốn 

8. Bò bía 

 

Các loại nước xốt đi kèm: Xốt Mayonaise, 

Xốt Dầu giấm, Xốt dầu giấm kiểu Ý. 

 

II. BÁNH HUẾ 

9. Bánh đúc lá cẩm 
10. Bánh bèo 

11. Bánh ít trần 

12. Bánh bột lọc 

13. Bún đậu nước tương 

 

III. MÓN NÓNG 

14. Bắp hấp 
15. Chả giò khoai môn 

16. Nấm đông cô kho Đậu hủ 

17. Cà ri kiểu Ấn 

18. Phở xào kiểu Thái 

19. Mi xào rau củ 

20. Cơm chiên Indo 

21. Cơm trắng & Gạo lứt Muối mè 

22. Xôi nếp than 

23. Đậu hủ chiên muối sã 

24. Cháo khoai tím 

25. Súp Bắc Kinh 

26. Canh cải chua đậu hủ non hoặc 

canh rong biển 

 I. KHAI VỊ 

2. Gỏi khổ qua 
3. Gỏi Củ hủ Dừa 

4. Salad thập cẩm 

5. Cơm cuộn rong biển 

6. Rau luộc thập cẩm chấm tương hột, chao, 

tương bần, kho quẹt 

7. Kim chi dưa leo 

8. Gỏi cuốn 

9. Cuốn diếp 

 

Các loại nước xốt đi kèm: Xốt Mayonaise, Xốt 

Dầu giấm, Xốt dầu giấm kiểu Ý. 

 

II. BÁNH HUẾ 

10. Bánh Tăm bì 
11. Bánh Nậm 

12. Bánh Củ cải 

13. Bánh Bèo. 

14. Bún xào nghệ 

 

III. MÓN NÓNG 

15. Khoai lang mật hấp 
16. Chả giò chuối 

17. Nấm nướng xiên BBQ sốt ớt hoặc nấm 

đùi gà sốt tiêu 

18. Khoai tây đút lò 

19. Cà ri xanh kiểu Thái 

20. Miến xào Ma cau 

21. Mì xào giòn 

22. Cơm chiên Hạnh nhân 

23. Cơm trắng + Gạo lứt Muối mè 

24. Xôi nếp than 

25. Đậu hủ chiên giò chấm xốt thơm 

26. Cháo nấm tóc tiên 
27. Súp kem Bí đỏ 



 27. Cải thìa hoặc cải ngồng xào dầu hào 
28. Chuối chiên + Rau củ chiên 

29. Bánh khọt 

 
 

IV. MÓN NƯỚC chọn 01 

1. Phở Hà Nội / Bún cà nấm Bách Hoa 
/ Bún Bò Huế/ Bún Mắm / Hủ tiếu 

mì hoành thánh / Bún Thái 

 
 

V. TRÁNG MIỆNG 

30. Bánh chuối nướng 
31. Bánh đậu xanh nướng 

32. Bánh chuối hấp nước cốt dừa 

33. Bánh khoai mì nướng 

34. Rau câu dừa, mít, chanh dây 

35. Chè đậu xanh 

36. Chè thưng 

37. Sương sáo 

38. Mũ trôm 

39. Mũ gòn hoặc hạt é 

40. Đậu hủ nước đường 

41. Ổi 

42. Thanh long 

43. Dưa hấu 

44. Táo 

45. Sơri 

46. Xoài lắc 

 

VI. THỨC UỐNG 

47. Trà gạo lức 
48. Trà trái cây thanh lọc cơ thể 

49. Nước sâm đường phèn 

 28. Bông cải xào nấm Bào ngư 
29. Bánh khọt 

 
 

IV. MÓN NƯỚC : 

PHỤC VỤ LẨU NẤM TẠI 

BÀN 

 

 

V. TRÁNG MIỆNG 

30. Bánh đậu xanh nướng 
31. Bánh chuối hấp nước cốt dừa 

32. Bánh da lợn 

33. Rau câu dừa, mít, chanh dây 

34. Chè chuối, khoai mì, khoai lang 

35. Chè đậu đen 

36. Chè nhãn nhục 

37. Sương sáo 

38. Mũ trôm 

39. Mũ gòn hoặc hạt é 

40. Đậu hủ nước đường 

41. Ổi 

42. Thanh long 

43. Dưa hấu 

44. Táo 

45. Sơri 

46. Xoài lắc 

 

VI. THỨC UỐNG 

47. Trà gạo lức 
48. Trà trái cây thanh lọc cơ thể 

49. Nước sâm đường phèn 

 


