
CAFÉ CENTRAL AN DONG 2022 
Seafood Buffet Dinner Start on 2nd September, 2022 

 

Hot dish station [show kitchen] 

Abalone soup – Súp bào ngư 

Sucking pig – Heo sữa quay 

Baked oyster – Hàu nướng 

Fish finger – Cá tẩm bột chiên 

Baked chicken curry bun – Bánh bao nướng cà ri gà 

Tom yum seafood [served with rice noodle] – Súp Tom yum hải sản dùng kèm bún 

Chicken green curry [served with rice noodle] – Cà ri xanh thịt gà dùng kèm bún 

Stewed beef – Bò hầm 

Sweet and sour pork – Thịt heo sốt chua ngọt 

Stir-fried vegetable with oyster sauce – Rau củ xào dầu hào 

 

Seasonal salads 

Rocket, frisee, lettuce iceberg, lettuce green oak, frill lettuce, lettuce romaine, lettuce red coral, 

tomato cherry, radish, corn, carrot, white cabbage and kidney bean. 

Xà lách rocket, xà lách fixe, xà lách Mỹ iceberg, xà lách lolo xanh,  xà lách dún, xà lách romain, 

xà lách tím, cà chua bi, củ cải ngọt, bắp, cà rốt, bắp cải trắng, đậu đỏ.   

Condiments 

Bacon, croutons, parmesan cheese, green olive, black, raisin white, yellow lemon, caper 

Thịt ba rọi xông khói, phô mai bột, trái oliu xanh và đen, nho khô, chanh vàng, nụ bạch hoa 

Sauces and dressings 

Caesar, olive oil, French dressing, thousand island, vinaigrette and balsamic 

Sốt Caesar, dầu oliu, sốt xa-lát French, sốt Thousand,   

 

Western cooked salad 

Pasta salad – Xa-lát mì ý 

Potato salad – Xa-lát khoai tây 

Grilled vegetable – Rau củ nướng 

 

Vietnamese salad 

Cucumber salad with prawn – Xa-lát dưa leo tôm sú 

Banana flower salad – Xa-lát hoa chuối 

Lotus root salad with chicken – Gỏi ngó sen thịt gà 

                                                  

Cold cut station 

Salami, parma ham, garlic sausage  

Xúc xích khô, thịt dăm bông Parma, xúc xích tỏi 

 

Cheese board 

Brie cheese, gouda, cheddar  

Phô mai Brie, Gouda, Cheddar 

Condiments 

Cracker, cashew nut, peanut and raisin 

Bánh Rizt, hạt điều, đậu phộng, nho khô 



 

Soup 

Asparagus cream soup – Súp măng tây 

Garlic bread – Bánh mì tỏi 

 

Vietnamese station  

Vietnamese pancake – Bánh xèo 

Vietnamese mini pancake – Bánh khọt 

Two kinds of fresh spring rolls – Gỏi cuốn & bì cuốn 

Served with homemade fish sauce, chili, peanut and soybean sauce 

Dùng kèm nước mắn pha, ớt, đậu phộng, tương đen. 

 

Carving station  

Baked whole sea bass with salt – Cá nguyên con chẽm nướng muối 

Sausage – Xúc xích 

Bbq pork rib – Sườn nướng BBQ 

Deep-fried onion ring – Hành tây chiên 

Served with barbeque sauce, sweet mustard  

Dùng kèm sốt BBQ, sốt mù tạt mật ong 

Roasted vegetable – Rau củ nướng 

 

Special of the day  

Beef steak – Bò bít-tết 

Serviced with foie grass, asparagus and baby carrot 

Dùng kèm gan ngỗng, măng tây, cà rốt baby 

Pepper corn sauce, red wine sauce 

Sốt tiêu, sốt vang đỏ   

 

Pizza oven station 

Seafood pizza – Pizza hải sản 

Sausage pizza – Pizza xúc xích 

Cheese pizza – Pizza phô mai 

Tomato pizza – Pizza cà chua 

Hawaiian pizza – Pizza dăm bông 

 

Pasta live station 

Spaghetti choice of tomato sauce, cream sauce, bolognese sauce and condiments 

Các laoij mì Ý dùng kèm sốt cà chua, sốt kem, sốt bò bằm và các đồ ăn kèm 

 

Cold japanese 

Assorted sushi – Các loại sushi 

Assorted maki -  Các loại maki 

Assorted sashimi (salmon, herring fish, tako octopus and crab stick)  

Các loại sashimi ( cá hồi, cá trích, bạch tuộc Nhật, thanh cua 

Mixed salad with two kinds of dressing 

Xa-lát trộn kèm 2 loại sốt 

Japanese condiments: 

Kimchi, pickled ginger, pickled radish, fresh turnip, sea grapes, wasabi and soy sauce 

Kim chi, gừng chua, cải cải vàng, cải trắng, rong nho, mù tạt, nước tương Nhật 

 



Hot japanese 

Miso soup – Súp Miso 

Tempura – Các loại rau củ, tôm tẩm bột chiên 

Chawanmushi (steamed egg custard) – Trứng hấp 

 

Teppanyaki station 

Slice pork – Thịt heo cắt lát 

Saba fish – Cá saba 

Shishamo fish – Cá trứng 

Bacon roll mushroom – Thịt ba rọi xông khói cuộn nấm kim châm 

Chicken – Thịt gà 

Mixed vegetables – Rau củ các loại 

Pork belly wrapped with okra – Ba rọi cuộn đậu bắp 

Fried rice – Cơm chiên 

Stir-fried noodle – Mì xào 

Tartar sauce, teriyaki sauce, spicy sauce – Sốt tartar, sốt Teriyaki, sốt cay 

 

Skewer cabinet and BBQ 

Sausage skewer – Xúc xích xiên que 

 Tofu – Đậu hủ  

 Corn on the cop – Bắp nướng 

 Lady finger – Đậu bắp 

Meat balls – Thịt viên 

Chicken – Thịt gà 

Beef – Thịt bò 

Pork – Thịt heo 

Fish ball – Cá viên 

4 kinds of sauce – 4 loại sốt 

 

Noodle station  

Thai curry noodle – Mì cà ri kiểu Thái 

Vietnamese noodle – Quầy món nước kiểu Việt Nam 

 

Dim sum station  

Assorted dim sum – Các loại điểm tâm hấp  

 

Hainanese chicken rice  

Hainanese steamed rice – Cơm Hải Nam 

Charsiu – Xá xíu 

Steamed chicken – Gà luộc 

Roasted chicken – Gà quay 

BBQ pork – Heo quay 

Crispy belly pork – Thịt ba chỉ chiên giòn  

Served condiments and sauce – dùng kèm các đồ ăn kèm và sốt 

 

Thai salad station  

Glass noodle salad – Xa-lát miến 

Minced pork salad – Xa-lát thịt bằm 

Papaya salad – Xa-lát đu đủ 

 



Hot pot items 

Noodles: egg noodle, rice noodle – Mì, bún 

Meat and tofu: tofu, chicken, pork, shrimp – Đậu hũ, thịt gà, thịt heo, tôm 

Vegetables:  morning glory, white cabbage, spinach, two kinds of mushroom and white lettuce – 

Rau muống, bắp cải, bó xôi, 2 loại nấm, cải thảo 

 

Crab station  

Stir-fried crab with curry powder – Cà ri cua  

Or/ hoặc 

Stir-fried crab with salty egg – Cua xào trứng muối 

 

Grilled station 

Grilled king prawn – Tôm càng nướng 

Grilled big squid size 3-6 kg per whole – Mực khủng lồ 

Oyster – Hàu nướng 

Scallop – Sò điệp láng 

Horn scallop – Sò mai 

 

BBQ and Hong Kong station 

Stir fried prawn – Tôm xào  

Streamed prawn – Tôm hấp 

 

Dessert  

Hot dessert 

Vn sweet soup – Chè bà ba 

Bread pudding – Pudding bánh mì bơ 

Asian dessert 

Mungbean cake – Bánh đậu xanh 

Coconut agar – Rau câu dừa 

Quilling – Cao quy linh 

Jack fruit w sticky rice – Xôi mít 

Pandan roll – Bánh cuốn lá dứa 

Western dessert 

Strawberry mousse cake – Bánh mousse dâu 

Choux cream puff – Bánh su kem 

Green tea mousse – Bánh mousse trà xanh 

Glass cup  
Crème bruleé – Kem cháy kiểu Pháp 

Coffee pana cotta – Panna cotta cà phê 

Sam bo luong  

Pana cotta with orange jam – Panna cotta cam 

 

Fresh fruits 

Assorted seasonal fresh fruit  

Các loại trái cây tươi theo mùa 

 

Ice cream 

Assorted kinds of ice cream  

Các loại kem 

3 kinds of condiments 



 

 


