
 
 

BBQ BUFFET DINNER MENU 

SOUP - MÓN SÚP 

ONE WESTER SOUP *** 1 SÚP ÂU: POTATO CREAM SOUP *** SÚP KEM KHOAI TÂY 

 

ONE ASIAN SOUP *** 1 SÚP Á: SCALLOP & CRAB MEAT SOUP *** SÖP CUA SÕ ĐIỆP 

 

SALAD - MÓN GỎI 

2 KNID OF WESTERN SALADS *** 2 LOẠI SALAD ÂU: 

CAULIFLOWER W/ CHICKEN SALAD *** XÀ LÁCH BÔNG CẢI GÀ 

CRAB STICK W/ MANGO SALAD *** XÀ LÁCH XOÀI VỚI THANH CUA 

2 KIND OF ASAIN SALADS *** 2 LOẠI SALAD Á: 

FRESH SPRING ROLL *** GỎI CUỐN 
 

PAPAYA W/ DRIED BEEF SALAD *** XÀ LÁCH ĐU ĐỦ KHÔ BÒ 

 

SALAD BAR & SAUCE *** 1 QUẦY BAR SALAD + CÁC LOẠI SAUCE 

 

QUẦY MÓN ĂN NHẬT – SUSHI & SASHIMI 

QUẦY NƯỚNG – BBQ STATION 

GRILLED SCAMPI *** TÔM CÀNG 

GRILLED LOSTER *** TÔM HÙM 

GRILLED SCAPPLOPS *** SÕ ĐIỆP 

GRILLED BEEF *** BÒ XIÊN QUE 

GRILLED LAMP *** SƯỜN CỪU 

GRILLED BEEF *** THĂN BÕ 

GRILLED SQUID *** MỰC XIÊN QUE 

GRILLED OYSTERS *** HÀU 

GRILLED SHRIMP WITH SALT AND CHILLI *** TÔM NƯỚNG MUỐI ỚT 

GRILLED SEABASS *** CÁ CHẼM NƯỚNG 

GRILLED SAUSAGES *** XÚC XÍCH NƯỚNG 

GRILLED “MŨ NI” SHRIMP *** TÔM MỦ NI NƯỚNG 

  



COOKING DEMONSTRATION - MÓN BIỂU DIỄN 

Bánh Tôm Hồ Tây / Fried Shrimp W/ Sweet Potato 

 

MÓN CHÍNH - MAIN COURSE 

8 KIND OF MAIN COURSE: ONE MEAT, ONE FISH, ONE FRIED RICE OR NOODLE, ONE 

SAUTÉED VEGETABLE *** 

(8 LOẠI: HEO, BÕ, CÁ, GÀ, VỊT, CƠM CHIÊN, MÌ, RAU CỦ XÀO) 

PATE – CHEESE – BREAD – HAM *** PATE – CHEESE - BÁNH 

MÌ, THỊT NGUỘI 

TRÁNG MIỆNG - DESSERTS 

4 KIND OF CAKES *** 4 LOẠI BÁNH NGỌT 

- BAKED BANANA CAKE (BÁNH CHUỐI NƯỚNG); 

- COCONUT TART (TART DỪA); 

- CHOCOLATE FUDGE CAKE; 

- CHERRY CHEESE CAKE; 

 

4 KIND OF FRESH FRUITS *** 4 LOẠI TRÁI CÂY 

- WATERMELON (RED) - DƯA HẤU ĐỎ 

- PINEAPPLE - THƠM 

- ROCK MELON - DƯA LƯỚI 

- PAPAYA – ĐU ĐỦ 

 

2 KIND OF SYRUPS *** 2 LOẠI CHÈ 

- LOTUS SEED & RED BEAN IN SYRUP *** CHÈ ĐẬU ĐỎ HẠT SEN 

- LONGAN W/ COCONUT JELLY IN SYRUP *** CHÈ NHÃN THẠCH DỪA 

 

 

 BBQ Items are un-change, others might be change.  

 Các món sẽ thay đổi, trừ món nướng. 


