
 
 

MENU LUNCH BUFFET MERMAID 
Appetizers & salad 

 Healthy Salad Bar  

Các loại rau xanh và sa lát bổ dưỡng  

 

Selection of Sauce and Condiments: Thousand Island Sauce, French Dressing, Balsamic Dressing, Italian Dressing, 

Ceasar Dressing, Garlic Croutons, Bacon Dices, Parmersan Cheese  

Các loại sốt và món ăn kèm: Sốt ngàn hòn đảo, sốt dấm đen, sốt Ý, Sốt Hy Lạp, bánh mì xấy tỏi, ba rọi xấy, 

phomai cứng bào  

 

Bean Salad Mexican Style 

Salad đậu kiểu Mễ Tây Cơ 

 

Russian Salad 

Sa lát khoai tây kiểu Nga 

 

Cobb Salad 

Salad kiểu Mỹ 

 

“Phan Thiet” Snail salad 

Gỏi ốc Phan Thiết  

 

Ceasar Salad 

Xa Lát gà hun khói kiểu Hy Lạp 

 

Imperial Leaf Salad with Beef 

Gỏi bò trộn rau Tiến Vua   

 

Bread Station 

Long baguette, wholemeal bread, garlic bread, olive fugas, cheese and chili bread 

Bánh mỳ dài, bánh mỳ nâu, bánh mỳ tỏi, bánh mỳ ô liu fugas, bánh mỳ phô mai và ớt 

 

Cheese Station 

Brie, Cheddar, Emmental With Comdiment Crackers, Apricot, Raisin 

 

 Assorted Cold Cut Station   

Ham square, Garlic sausages, Chorizo & 3 Kinds Vietnamese Ham 

Các loại thịt nguội ngoại nhập và 3 loại thịt nguội Việt 

 

 Canapes Station   

4 Kinds Chef Recomment Canape 

4 loại khai vị đặc biệt của Bếp Trưởng 

 

 Dimsum Station   

Steamed Prawn Dumpling, Steamed Shrimp & Spinach Dumpling, Steamed BBQ Honey Glazed Pork Bun 

Há cảo hấp, bánh xếp bó xôi, bánh bao xá xíu 

 

Soup 

Sichuan Nấm Soup 

Súp Nấm Tứ Xuyên  



 
 

 

Pumkin Soup 

Súp kem bí đỏ 

 

Main courses 

Pork Ribs With Sweet & Sour Sauce 

Sườn heo chua ngọt 

 

Baked Autralian Beef with Pepper Sauce 

Bò Úc đút lò với sốt tiêu 

 

Deep Fried Squid with Fish Sauce 

Mực cơm chiêm mắm nhỉ 

 

Pan Fried Fish with Lemon & Butter Sauce 

Cá áp chảo dùng kèm sốt bơ chanh 

 

Coq Au Vin 

Gà hầm kiểu Pháp 

 

Vegetable Tian Provencal 

Rau củ bỏ lò kiểu Địa Trung Hải 

 

Char Kway Teo 

Hủ tiếu xào kiểu Mã Lai 

 

Steam Rice With Lotus Leaf 

Cơm Hấp Lá Sen 

 

 Noodle Station 

Beef Hue Noodle  

Bún bò Huế 

 

 Carving Station 

Vietnamese Seafood Pancake 

Bánh xèo hải sản 

 

Taco Chicken Quesadilla 

Bánh kẹp kiểu Mexico 

 

Bejing Roasted Duck  

Vịt Quay Bắc Kinh 

 

American Beef Burger 

Burger Bò Kiểu Mỹ 

 

Churassco  

Bò Xiên Kiểu Brazil 

 

 Japanses Station 



 
 

Udon Noodles Hot Pot & Comdiment 

Quầy lẩu Nhật 

Assorted Sushi, Maki & Comdiment 

Quầy cơm cuộn kiểu Nhật 

 

 Grill & BBQ Station 
 Fish Filet, Baby Octopus,  Beef Sate, Pork Skewer, Chicken wing & Skewer Vegetable  

 Cá nướng, bạch tuộc, bò sa tế, heo xiên que, cánh gà và rau củ xiên  

 

 Seafood Processed 

 Baked Cheese 1 Lobster For Pax 

Tôm hùm đút lò 1 con/pax 

 

Blue Crab with Garlic 

Ghẹ cháy tỏi 

 

Wok-fried Dungeness Crab with Tarmarind Sauce 

Cua Bắc Mỹ sốt me 

 

Desserts station  

Homemade Vietnamese Traditional Cake 

Bánh truyền thống Việt 

 

Black Bean, Lotus Seed & Jelly Sweet Soup 

Chè đậu đen, hạt sen & thạch 

 

Gingseng Sweet Soup 

Chè sâm bổ lượng 

 

Mango Mousse Cake  

Bánh mềm vị Xoài  

 

Pina Colada Cake  

Bánh ga tô vị dứa với dừa  

 

Apricot Tart 

Bánh tart mơ  

 

Selection of Tropicana Cut Fruits 

Trái cây miền Nhiệt đới cắt lát  

 

Assorted Ice Cream 

Kem các loại 

 

 

 

 

Menu có thể thay đổi thường xuyên để mang lại sự đa dạng & phong phú cho thực khách 


