
GIỚI THIỆU
SALAD

Gỏi miến Thái (Talay Woon Sen) 
Thai vermicelli salad

Gỏi đu đủ tôm khô (Som Tum)
Green papaya salad

Gỏi xà lách, băp cải trộn chua ngọt 
(Pattaya)
Lettuce and cabage mixed salad

Salad Nga
Russia salad

Gỏi xoài xanh cá trê chiên xù
(Yam Pla Duk Tu)
Catfish with green mango salad

Kim chi cải thảo muối
Korean kimchi

Gỏi bò cay (Yam Nua)
Minced beef salad
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สลัด

Món
Mời

Đất nước Thái Lan luôn được coi là thiên 
đường du lịch và ẩm thực với vô vàn những 
món ăn không chỉ ngon, mà còn rất tốt cho 
sức khỏe - ở việc khéo léo kết hợp những 
loại gia vị thiên nhiên như gừng, xả, lá 
chanh, tỏi, ớt...mà không nhầm lẫn với bất 
cứ nền ẩm thực của quốc gia nào.

Kế thừa những tinh hoa lâu đời ấy, kết hợp 
với xu hướng nướng thịt trên than hồng – 
ThaiBBQ tự hào là quán thịt nướng chuẩn vị 
Thái đầu tiên tại Viêt Nam, đã và đang được 
đón nhận suốt 12 năm qua, hiện tại với 9 chi 
nhánh trên toàn quốc.

Luôn luôn đổi mới không ngừng, cuốn thực 
đơn Quý khách cầm trên tay chính là sản 
phẩm mới nhất của chúng tôi trong năm 
2019. Trong đó, ngoài những loại sốt 
chấm,sốt ướp thịt vốn trở thành thương hiệu 
riêng, chúng tôi đã phát triển thêm những 
loại sốt đậm đà hơn, hợp với khẩu vị của 
nhiều thực khách Việt Nam, ở việc kết hợp 
thêm vào đó những nguyên liệu ngọt ngào 
và tinh tế của người Việt Nam, như đường 
thốt nốt, vị chua nhẹ của mẻ, của bỗng..v.v…

Và sau cùng, chúng tôi tri ân tình cảm của 
Thực khách gắn bó với chúng tôi bằng việc 
đưa vào đó những Món mời tại bàn mang 

đặc trưng của đất nước Chùa Vàng như 
salad miến Thái, gà cuốn lá nếp, xôi 
xoài…v.v…

Xin chân thành cảm ơn và kính mời Quý 
khách du lịch đôi chút bằng vị giác đến đất 
nước hoa phong lan xinh đẹp của chúng tôi!

Hình ảnh có thể khác so với thực tế 
Các món trên quầy tự chọn có thể thay đổi
Đối với các món mời tại bàn, quý khách vui lòng gọi đồ trước 20 phút để được phục vụ tốt nhất
With “serving at table” dishes, please order 20 minutes in advance


