
MENU 
NH L’ANNAM BUFFET 

*** 
QUẦY ĐỒ NHẬT 

SASHIMI 

  

SUSHI THẬP CẨM 

1 Cá hồi sống ăn gỏi 1 California 

2 Hào sống ăn gỏi 2 Gunkan 

3 Cá trích (tối cuối tuần) 3 Foto 

SALAD 4 Maki 

1 Salad rong biển trứng cua 5 Nigeri 

2 Salad đậu phụ Nhật 6 Tepura sushi 

3 Canh ba ba hầm thuốc bắc 

KHAI VỊ 

1 Salad bar với sốt mè rang 

  

15 Mực trứng hấp cần tỏi 

2 Salad Nga 16 Tôm sú hấp 

3 Salad dứa hải sản 

  
4 Salad cà chua dưa chuột 

5 Salad rau mầm 

6 Salad miến hải sản kiểu Thái 

7 Salad hoa quả sốt sữa chua THỊT NGUỘI XÔNG KHÓI 

8 Salad rau tổng hợp 1 Ham xông khói 

9 Nộm hoa chuối gà xé phay 2 Da bao xông khói 

10 Nộm đu đủ bò khô 3 Xúc xích tỏi xông khói 

11 Kim chi Hàn Quốc 4 Pate đồng quê 

12 Rau diếp cá     

13 Olive xanh, đen     

14 Cà chua bi     



QUẦY CHIÊN XÀO + NƯỚNG Á 

ĐỒ CHIÊN   ĐỒ XÀO 

1 Tôm sú chiên bách hoa   1 Sườn xào chua ngọt 

2 Mực tẩm bột chiên   2 Mực xào sa tế 

3 Mực trứng chiên mắm   3 Gà xào hạt điều 

4 Cá hồi tẩm bột chiên giòn   4 Ốc mít sốt me 

5 Cá hồng chiên nước dừa   5 
Rau xào theo mùa (Ngọn su su, rau 
cải, rau muống …) 

6 Cá trứng tẩm bột chiên   ĐỒ NƯỚNG THAN HOA 

7 Gà nướng lá nếp   1 Xương cá hồi nướng 

8 Ngô chiên (Khoai tây chiên)   2 Hào nướng mỡ hành 

9 Rau củ chiên tempura   3 Sò huyết nướng 

10 Ngao hấp rau thơm   4 Mực nướng sa tế 

11 Khoai lang kén chiên   5 Cá lăng nướng giềng mẻ 

 12  Ghẹ sữa rang muối (tùy ngày) 
 

6 Thịt xiên nướng kiểu Nga 

QUẦY ĐỒ ÂU 

1 Súp cá hồi với nấm 

  

ĐỒ QUAY 

2 Pizza hải sản 1 Sườn nướng BBQ 

3 Pizza xúc xích 
2 

Đùi heo muối quay 

4 Pizza thịt nguội (Ăn kèm dứa nướng) 

5 Pizza chay 3 Bò Mỹ sốt nấm 

6 Mỳ Ý sốt hải sản 4 Nước sốt BBQ, tiêu đen 

7 Miến xào hải sản 5 Nấm tươi 

8 Cơm rang ngũ sắc     

9 Xúc xích nướng *** 

10 Khoai tây nghiền 1 Bánh mỳ 

11 Cánh gà nướng 2 Bơ, đường 

12 Cánh gà sốt chua ngọt 3 Bánh mỳ nướng hải sản 

13 Hàu bỏ lò phomai 4 Bánh mỳ nướng thịt nguội 

14 Bò sốt vang 
  

15 Cải ngồng sốt xì dầu 



CHỢ QUÊ 

1 LẨU HẢI SẢN 

  

13 
Cháo cá hồi hoặc                            
(Cháo hải sản) 

  Rau, Nấm tươi 14 Bún riêu cua 

  Tôm tươi 15 Bún ốc 

  Ngao trắng 16 Bún đậu mắm tôm 

  Mực tươi 17 Bún chả 

  Cá Fillet 18 Bánh đúc 

2 Ốc mít hấp 19 Bánh gio 

3 Cá diêu hồng hấp xì dầu 20 Bánh cuốn Thanh Trì 

4 Cá kho 21 Bánh bột lọc 

5 Thịt kho 22 Nem cuốn bún thịt nướng 

6 Thịt xiên nướng   

7 Nem rán MÓN MỜI 

8 Chả cá Lã Vọng 1 Tôm nướng bỏ lò phomai 

9 Củ quả luộc 
 

Hoặc Bề bề rang muối 

10 Canh cua cà pháo 2  Cua (hấp, rang me..) 

11 Cơm trắng 3  Ốc hương (nướng, hấp sả..) 

12 Canh sườn khoai sọ nấu chua     

QUẦY TRÁNG MIỆNG 

Hoa quả theo mùa 

  

CHÈ, SỮA CHUA 

1 Dưa hấu 1 Thạch rau câu 

2 Dứa 2 Coktail hoa quả 

3 Thanh Long 3 Sữa chua 

4 Ổi 4 Caramen 

5 Mận 5 Nếp cẩm 

6 Chuối 6 Thạch đen 

7 Chôm chôm 7 Trân châu 

8 Xoài dầm 8 Cốt dừa 



BÁNH NGỌT     

1 Bánh gato kem tươi     

2 Bánh gato socola     

3 Bánh tart socola     

4 Bánh su kem 1 Chè sương sa hạt lựu 

5 Pan cacke (Tối cuối tuần) 2 Chè khúc bạch 

KEM 3 Chè ngô 

1 Kem dâu 4 Chè đậu đỏ 

2 Kem vani 5 Chè đỗ đen 

3 Kem socola 6 Chè hoa viên 

4 Kem cốm 7 Tào phớ 

5 Kem dừa 
  

6 Kem khoai môn 

  

*Tối T2-T6: Món mời Tôm nướng bỏ lò phomai hoặc bề bề rang muối  
(Món mời thay đổi theo ngày) 

*Tối T7-CN: Món mời Cua biển (hấp, rang me..), Ốc hương (tùy theo ngày) 

 


